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1. EinfUhrung Sauren

* Verbindungen, welche als Protonendonator fungieren
konnen

* in LOosung Reaktionspartner meist Wasser:
—->0xonium-Ionen (H;0*) entstehen
- pH-Wert wird gesenkt

Meutralisation von Salzsaure und Natronlauge

¢ Basen sind das Gegenstiick zu Sauren @ + m
und kdnnen diese neutralisieren

H2 €1 = Na OH

H
Salzsiure + Natronlauge

Abb. 1 Neutralisation
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2. Sauren im Haushalt

in Lebensmitteln: in Reinigungsmitteln:

Fruchtsauren Salzsaure
Milchsaure Essigsaure

Arachidonsaure Salpetersaure"
.. Amidosulfonsaure
Kohlensaure

Phosphorsaure



me (HCI) H_CI

Salpetersaure (HNO3)

I
HO—P—OH

Phosphorsaure (H;PO,) |

OH

O

|
Amidosulfonsaure 048\\N H2
(H;NSO5) OH

Frosch’'

Zitronen
WC-Reiniger

Abb. 2 WC-Reiniger

Polster-
reiniger

Abb. 3 Polsterreiniger



Citronensaure (C4HgO,

Apfelsaure (C,HgO5)

Milchsaure (C;Hg0;,

Kohlensaure (H,CO;)

Abb. 7 Wasser



3. Haushaltsmittel

e Sauren/Basen:

Essigsaure, Zitronensaure, Natron (NaHCO3), Soda
(Na2CO03)

* Vorteile:
Aggressivitat/Abbaubarkeit

um\_/veltschonend B |
preiswert \
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Abb. 8 Haushaltsmittel



Entkalkung mit Essig

2 CH3COOH + CaCO5 > Ca(CH3COO)2 + H2COs

O

2 JK + (CaCOgj -

H.C~ T“OH e

Abb. g Calciumacetat
Abb. 10 Eimer mit Wasser



Vorsichtshinweise zu Haushaltsmitteln

Zitronensaure reagiert mit Essig und Gestein

Aluminium
in vielen Gesteinen ist Kalk

2 CeHsO7 +2 Al > 3 H2 + 2C,H:AIO,

- durch Behandlung mit Essig:
entstandenes Aluminiumcitrat ist Gestein wird brichig
wasserldslich
- bei langer Behandlung , Auflésung™ des

Aluminiums
aber:
Behandlung bei Aluminium-Korrosion
maoglich

- keine Behandlung von
Steintischen/Kuchenoberflachen

Abb. 11 Aluminium-Korrosion
Abb. 12 Kiiche mit Marmor



4. Feststoff oder Losung

» Feststoff preiswerter als Losung:

T T e e i
Liter

selber Herstellen 159€ 50kg (100L) 50% 1,59€

der LOsung

direkte Anwendung  26,59€ 6L 50% 4,43€
\ purgx

umweltschonendere Verpackung: ‘/‘ ’ \ emmann

meist Pappe Zirorens*. ¢ ITRONEN

.. SAURE

oder groBBe Plastikbecher

Abb. 13 Verpackungsarten Citronensaure



5. Sauren bei der

Lebensmittelherstellung

Herstellung von Lebensmittel wie Essiggurken oder
Sauerkraut durch Sauren

bei Sauerkraut:

- Hefe und Essigsaurebakterien bilden Ethanol, Sauren
und Ester

- Milchsaurebakterien (z.B. Leuconostoc mesenteroides)
werden hinzugegeben

- Milchsaure und mehr Essigsaure entsteht (pH-Wert sinkt)

- durch niedrigen pH-Wert Vermehrung von Bakterien
gemindert (Milchsaurebakterien ab 2%)

- Ethanol verestert mit Sauren
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Veresterung von Essigsaure

- =
Hae™ OH THOY Ty HED e
Essigsaure + Ethanol -  Essigsaureethylester

- wichtige Geschmackskomponente
in Sauerkraut

Abb. 14 Sauerkraut
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6. Ketchup

/

Marke Tomatenmark | Zucker/Sirup/StBungsmit Essig Citronensaure Gewlrze
tel auf 1009 C2 H402 C6 H807
Heinz 132g pro 100g 23,79 ja nein ja
(Tomaten)

Werder 83% 18,49 ja nein ja
Hela ja 29,49 ja ja ja
Knorr 76% 11g ja ja ja
Jal 75% 10g ja ja ja

McDonald 73% ? ja nein ja

Ikea 56% doppelt 21g ja ja ja
konzentriert

Rich 70% 19¢g ja ja ja

Delikato 72% 21g ja ja ja

Gut und 23% 29,5¢ ja nein ja

Guenstig

Wirkung Essig:
hemmt Wachstum von Hefe/Bakterien
charakteristischer Geschmack




7. Wie schmeckt man Saure?

« Geschmackswahrnehmung Uber Zunge

« freie Ionen in Saure l6sen Signal aus

Geschmacksrichtungen

Geschmacksmolekule Gehirn

Lésung in Speichel O

elektrisches Signal Zunge

. > freie H*-Ionen _ :

limbisches System
m > Natriumchlorid, Kochsalz /
’ ) Bitterstoffe

Abb. 15: Geschmacksrichtungen Abb. 16: Sinnesorgan Mund
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3. Experiment

Chemikalien:

Zitronensaure
Natron Versuchsaufbau:

Beobachtung:

Es entsteht schlagartig
viel Schaum, der aus der
Dlse des "Feuerldschers"
heraustritt und den

Brand loscht. g




Auswertung

- Zitronensaure (CeHsO7) + Natron (NaHCO;) -
« Natriumcitrat (Na;C¢H:0,) + Kohlenstoffdioxid (CO,)

« CO, schaumt Spulmittel auf > Feuer wird erstickt
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